HIGH -TEA
(vanaf 6 personen)

Onbeperkt koffie, verschillende soorten thee
Karaffen ijswater

Met high-tea zoet:

Etageres met bonbonss, pralines
petit-fours, 2 soorten cake, slagroomsoesjes,
bisquits, kaneelkoekjes, huisgemaakt gebak,
muffins, brownies met clotted cream, scones

cheesecake met bosvruchtensaus

€ 16,50 p.p.

Uitbreiding high-tea hartig:
Mini-sandwiches met roomkaas, gerookte zalm,
filet-american eiersalade, marmelade en roompaté.
Petit crolines (gevulde deeghapjes) spekkoek,
zoute koekjes en 2 soorten quiche

€ 7,00 p.p.
Welkomstcoctail (kirr-royal) €83 50!
Sekt - 3,50 p.p.
Champagne - 6,50 p.p.
Karaf vruchtensap (diverse soorten) - 9,50 pst.
Verse vruchtenbowl (ca. 20 pers.) - 22,50 p.st.
Wijnbuffet / proeverij (ca 2 glz. p.p.) - 6,50 p.p.
Gevogelte pasteitje 2,50 p.p.
Gebonden of heldere soep - 250p.p.
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HERBERG DE LUCHTE

Ook voor uw :
Koffie met Gebak
(Zaken) Lunch
Pannenkoeken
High-tea
Diner a la carte
Seizoensspecialiteiten
Feesten en partijen
Overnachtingen
Catering
Enz. enz.

Herberg de Luchte ligt aan de N348
tussen Dieren en Zutphen.

Wij zijn tevens rolstoeltoegankelijk en

hebben een ruime eigen parkeergelegenheid.

HERBERG DE LUCHTE
Zutphensestraatweg 45
6956 AB Spankeren
ILER. 0318'— 414255

WWW.LUCHTE.NL
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Zutphensestraatweg - 45 6956 AB Spankeren - Tel. 0313-414255
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Deze folder is speciaal gemaakt en geschikt
voor gezelschappen vanaf 20 personen.

Koffie / thee buffet € 3,00

Voor bij de koffie :

Slagroomsoesje p.st. - 0,40
Gevulde koek - 0,80
Roombotercake =SS0
Huisgemaakte appelgebak - 2,50
Huisgemaakte bosvruchtentaart - 2,50
Gesorteerde vlaaien s 20)
Gesorteerd gebak - 2,80
Petit-four (mini-gebakje) - 1,90
Mini saucijzenbroodje - 1,40
Saucijzenbroodje - 2,00
Krentewegge met roomboter - 1,50
Belegde broodjes - 2,60
Belegde luxe broodjes / baguettes - 3,20
Broodje kroket - 3,20
Broodje beenham - 3,50
Pasteitje met gevogelte ragout - 3,20
Soep gebonden of helder met stokbrood - 3,20
Vers fruit bowl - 1,80

Eventueel uit te breiden met melk, karnemelk
vruchtensappen, limonades, wijn etc.
Nacalculatie op gebruik.

LUNCH & BRUNCH
Wit / bruin / krentenbrood / zachte broodjes / croissants,
oude en jonge kaas, achterham, rosbief en
fricandeau, roomboter, zoetwaren vers fruit
2 x koffie, thee, melk of karnemelk

€12,50
Uitbreiding met :
Verse jus ‘d orange € 2,20 p.st.
Kirr - royal - 3,50 p.st.
Sekt - 3,00 p.st.
Champagne - 5,50 p.st.
Beschuit, crackers - 0,30 p.st.
Luxe broodsoorten - 0,80 p.st.
Gekookt ei - 0,50 p.st.
Omelet - 1,00 p.st.
Omelet kaas en champignon - 1,30 pst.
Quiche Lorraine - 1,50 p.st.
Gebakken Spekrepen / worstjes - 1,50 p.st.
Vleessalade (rundvlees) met garnering - 2,20 p.st.
Vissalade (zalm) met garnering - 2,50 p.st.
Vissalade (tonijn) met garnering - 2,20 pst.
Haring - 2,20 p.st.
Vispalet met ger. zalm, paling en tonijn - 6,50 p.st.
Groenten of tomatensoep = 2,50 p.st.
Kroket - 1,50 p.st.
Warme beenham - 2,50 p.st.
Warme varkensrollade - 2,00 p.st.
Pasteitje met gevogelte ragout - 3,20 p.st.
Gepocheerde zalm (warm) - 6,00 p.st.
Visstoofschotel, aard.puree,worteltjes - 5,50 p.st.
Jachtschotel, aard.puree, rode kool, spruiies - 5,50 p.st.
Varkenshaas medaillonnetjes met roomsaus - 5,50 p.st.
Cassataijs - 2,50p.st.
IJs met warme bosvruchtensaus en slagroom - 4,00 p.st.
Bavroise / pudding met vers fruit en slagroom - 3,50 p.st.
Dessertbuffet - 9,50 p.st.

[Jscoboertje
(3 soorten ijs op hoorntje, onbeperkt scheppen) - 3,50 p.p.
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Broodje gezond, broodje kroket,
Vleessalade met garnering
Stokbrood
1 x koffie thee of melk

£11300

LUNCHMENU
(Aan tafel geserveerd)

Samengestelde salade met kipfilet
ok ok ok ok
Heldere krachtige dubbel getrokken runderbouillon
met verse tuinkruiden en mager rundvlees
ok ok ok ok
Lamsrack met rode wijnsaus, aardappelpuree
en verse seizoensgroenten
of
Gepocheerde zalm met witte wijnsaus, aardappelpuree
en verse worteltjes

ok ok ok ok

Huisgemaakte parfait met

verse seizoensvruchten

€ 2860 p.p.
Koffie of thee dessert € 2,00 p.p.
Bijpassend wijnarrangement <& 50 pip.

Tevens diverse menu’s mogelijk met asperges, wild
of andere seizoensspecialiteiten
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