
Ook voor uw :
Koffie met Gebak
( Zaken) Lunch
Pannenkoeken

High-tea
Diner a la carte

Seizoensspecialiteiten
Feesten en partijen

Overnachtingen
Catering
Enz. enz.

Herberg de Luchte ligt aan de N348
tussen Dieren en Zutphen.

Wij zijn tevens rolstoeltoegankelijk en
hebben een ruime eigen parkeergelegenheid.

HERBERG DE LUCHTE
Zutphensestraatweg 45

6956 AB Spankeren
TEL. 0313 – 414255

W W W . L U C H T E . N L

Door onze grillmeester(s) klaargemaakt,
binnen of buiten met standaard in onze buffetten:

- Rauwkostsalade aangemaakt met tartaarsaus
- Vleessalade ( rundvlees )
- 2 soorten brood, kruidenboter
- Pommes frites, mayonaise
- Cocktail en knoflooksaus
- Pindasaus

De te kiezen vlees en visgerechten;
4 gerechten ( à 100 gram p.p.) voor een complete, met

genoeg keuze en meer dan voldoende, maaltijd.

Gerechten €4,00
- Hamburger
- Stokje kipsaté
- Saucijsje
- Drumstick
- ½ gemarineerde speklap

Gerechten €5,00
- Stokje varkenshaas saté
- Barbequekarbonade
- Gemarineerde varkenssteak
- Gemarineerde rundersteak
- Gemarineerde kippensteak
- Zalmfilet / kruidenboter

Gerechten €6,50
- Speenvarkenkoteletjes
- Fermier kipfilet
- Kogelbiefstuk
- Entrecote
- Black tiger gamba

Extra Gewokte groenten €1,00
Gepofte Rosevalaardappel €1,00

HERBERG DE LUCHTEBARBECUE EN GRILL BUFFETTEN

Zutphensestraatweg 45 - 6956 AB Spankeren - Tel. 0313-414255



STANDAARD IN ONZE BUFFETTEN:

- Rauwkostsalade aangemaakt met tartaarsaus
- Gemengde salade met verschillende slasoorten en

garnituur
- 3 soorten dressings, mayonaise en appelcompote
- 2 soorten verse seizoensgroenten
- Keuze uit 2 soorten aardappelgarnituren te weten:

gebakken aardappels, pommes kroket,
aardappelgratin met knoflook room en kaas,
gemarineerde gepofte Roseval aardappeltjes,
pommes frites of witte Surinaamse rijst

Gerechten €6,00
- Wiener schnitzel met geb. champ. spek en ui
- Warme beenham met honingmosterdsaus
- Gemarineerde spare-ribs met knoflook en chilisaus
- Varkensrollade met champignonroomsaus
- Kipfilet met een zachte kerriesaus
- Duitse biefstuk met gebakken uienringen
- Pangafilet met lemon-koriandersaus
- Rode mul met mosterdsaus

Gerechten €7,50
- Lamsrollade met pepersaus
- Speenvarken-koteletjes met kruidenboter
- Kalfsucade met rode wijnsaus
- Varkenskophaas met champignonroomsaus
- Coq au vin ( kip ingekookt met wijn en groente )
- Boeuf Stroganoff van kogelbiefstuk
- Kabeljauwfilet met ravigotesaus
- Zalmfilet met een limoensaus

Gerechten €9,50
- Kalfsbiefstuk met kruidenboter
- Entrecote met knoflookboter
- Lamsfilet met pepersaus
- Varkenshaasfilet met champ. en shii-takesaus
- Fermier kipfilet met balsamicosaus
- Ossehaaspuntjes met stroganoffsaus
- Black-tiger gamba`s uit de knoflookolie
- Zeewolf met mosterdsaus

TE KIEZEN VLEES EN VISGERECHTEN:
4 gerechten ( à 100 gram p.p.) voor een complete,
met genoeg keuze en meer dan voldoende, maaltijd.

Vooraf aan het buffet:
Soepen aan tafel geserveerd,
keuze uit 2 soorten te weten:

Groentesoep, Tomatensoep Champignonsoep,
Uiensoep, Mosterdsoep, Peultjessoep

en in het seizoen Aspergesoep of Jachtsoep
€2,50 p.p.

Uitbreiding buffet;
1 extra groente à €1,50 p.p.
Indien voorradig asperges à - 3,50 p.p.
1 extra aardappelkeuze à - 1,50 p.p.
Vegetarische gerechten à - 4,50 p.p.
Jachtschotel à - 6,00 p.p.
Salades vanaf - 3,00 p.p.
Broodsoorten kruidenboter - 1,50 p.p.

Front- cooking:
In het zicht van u en uw gasten uw keuzes
ä la minute” klaargemaakt door onze kok(s)

(prijs in overleg)

Na het buffet:
IJscoboertje: 3 soorten / smaken
uit een ijscowagen geschept €3,00 p.p.
Coupe ijs met vruchten en slagroom - 3,50 p.p.
Schalen casataijs en bavarois - 4,00 p.p.
Vanilleroomijs met slagroom en keuze warme
bosvruchtensaus of chocolade - 4,50 p.p.

Dessertbuffet (met vuurwerk)
Verschillende ijs en puddingen soorten, crème brulee,
chocolademouse, petit fours, slagroomsoesjes en gebak

vers fruit, koude en warme sauzen
slagroom, wafeltjes en nootjes €9,50 p.p.

KEUZE BUFFETTEN

Deze folder is gebaseerd op basis
van minimaal 20 personen.

Door zelf uw buffet samen te stellen
aan de hand van onderstaande keuzes,

kunt u optimaal een passend buffet kiezen
voor uw gezelschap en

uw eventuele budget hiervoor bewaken.


